
 فلوچارت واحدهای رشته علوم و صنایع غذایی ورودی مهر 1403)کارشناسی پیوسته( 

 
 برنامه واحدهای درسی ترم اول

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

 807 فیزیولوژی 2 2 - ---

دبیات فارسیا 2 2 - ----  874 

1تربیت بدنی 1 - 1 ---  803 

 804 ریاضیات 3 3 - ---

 805 شیمی عمومی 3 2 1 ---

 860 فیزیک)عملی( 1 - 1 ---

)نظری(فیزیک 2 2 - ---  812 

 875 معارف مقاومت و دفاع مقدس 2 2 - ---

 811 دانش خانواده 2 2 - ---

1زبان پیش دانشگاهی 3 3 - ---   

1زبان پیش دانشگاهی 2زبان پیش دانشگاهی 3 3 -    
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دومبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

1اندیشه اسلامی 2 2 - ---  080  

--- - 2 2 
میکروبیولوژی عمومی و انگل 

)تئوری(شناسی  
809 

--- 1 - 1 
میکروبیولوژی عمومی و انگل 

)عملی(شناسی  
861 

812-805  820 شیمی فیزیک 3 2 1 

 822 اصول مدیریت 2 2  ---

2تربیت بدنی 1  1 803  824 

 806 شیمی آلی 3 2 1 ---

 814 بیوشیمی عمومی 3 2 1 806

ایران انقلاب اسلامی 2 2  ---  816 

2زبان پیش دانشگاهی 3 3 - ----   
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سومبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

 815 آمار مقدماتی 2 2 - 804

 813 شیمی تجزیه 3 2 1 805

820-804 نایع غذاییاصول مهندسی ص 3 3 -   829 

--- 5/0  5/0 کامپیوتراصول  1   819 

1شیمی مواد غذایی 3 3 - 814  821 

 873 اصول و مبانی مدیریت خطر 2 1 1 ---

) تئوری(میکروبیولوژی مواد غذایی 2 2 - 809  866 

)عملی(میکروبیولوژی مواد غذایی 2 - 2 ---  862 

2اندیشه اسلامی 2 2 - ---  880  

02  جمع واحدها 

چهارم برنامه واحدهای درسی ترم  

نیاز پیش  شماره نام درس واحد نظری عملی 

2شیمی مواد غذایی 3 3 - 821  825 

2زبان پیش دانشگاهی  801 زبان انگلیسی عمومی 2 2 - 

807-814  828 اصول تغذیه 2 2 - 

 817 تفسیر موضوعی قرآن 2 2 - ---

 827 بهداشت و ایمنی در صنایع غذایی 2 2 - 809

غذاییاصول سردکردن مواد  2 2 - ---  859 

) تئوری(تجزیه مواد غذایی 2 2 - 825  867 

) عملی(تجزیه مواد غذایی 2 - 2 825  863 

866-862  838 میکروبیولوژی صنعتی 2 2 - 
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پنجمبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

-862-866

863-867  
)تئوری(1کنترل کیفیت مواد غذایی 2 2 -  868 

-862-866

863-867  
)عملی(1غذایی  کنترل کیفیت مواد  2 - 2  864 

 833 تجزیه دستگاهی مواد غذایی 2 1 1 825

-825-829

862-866  
 836 اصول و روشهای نگهداری مواد غذایی 2 2 -

 831 اصول طراحی کارخانجات صنایع غذایی 2 2 - 829

و تمدن اسلامیفرهنگ تاریخ  2 2 - ---  810 

 843 صنایع غلات 2 2 - 836

 846 صنایع قند 2 2 - 836

829-821 روغنصنایع  2 2 -   840 

 823 روشهای بررسی و پژوهش 2 2 - 815
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 برنامه واحدهای درسی ترم ششم

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

864-868 )تئوری( 2کنترل کیفیت مواد غذایی 2 2 -   869 

864-868 )عملی( 2کنترل کیفیت مواد غذایی 1 - 1   865 

-825-829

866 
 839 صنایع شیر و لبنیات 2 2 -

گوشتصنایع  2 2 - 836  844 

-829-836

866 
 845 صنایع سبزی،میوه،کنسرو 2 2 -

 858 تاریخ تحلیلی صدر اسلام 2 2 - ---

 830 زبان تخصصی 2 2 - 802

نوشیدنیهاصنایع قنادی و  2 2 - 836  847 

 841 اثر فرایند بر مواد غذایی 1 1 - 836

 848 صنایع بسته بندی 2 2 - 836

 826 آیین زندگی 2 2 - ---
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هفتم برنامه واحدهای درسی ترم  

 شماره نام درس واحد نظری عملی پیش نیاز

صنایع غلات کارآموزی در عرصه 2 - - ---  850 

صنایع قند کارآموزی در عرصه 2 - - ---  855 

--- - - 2 
صنایع شیر و فرآورده  کارآموزی در عرصه

 ها
852 

سبزی و میوه کارآموزی در عرصه 2 - - ---  854 

-830-823

843-841  
 849 سمینار 1 1 -

-866-825

862 
 835 مسمومیتهای غذایی 1 1 -
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هشتم برنامه واحدهای درسی ترم  

نیازپیش   شماره نام درس واحد 

صنایع نوشابه و قنادی کارآموزی در عرصه 2 ---  856 

صنایع گوشت کارآموزی در عرصه 2 ---  851 

صنایع روغن کارآموزی در عرصه 2 ---  853 

--- 2 
مراکز کنترل کیفیت  کارآموزی در عرصه

 مواد غذایی
857 

 جمع واحدها 8


