
  

 
 

 هدف/ اهداف کلی درس در ابعاد دانشی، نگرشی و مهارتی: 

 فاسد  ییاز مصرف مواد غذا یآنها و عوارض ناش ی نیو علائم بال یکروبیم ری و غ یکروبیم ی ها ت یبا مسموم ییآشنا

 اهداف اختصاصی )ویژه( درس در سه حیطه دانشی، نگرشی و مهارتی: 

 ADIو  50LD یحاد از نظر طبقه بند یها تیسم و مسموم فیبا تعر انیدانشجو ییآشنا .1

 کننده   نییمزمن و عوامل تع یها تی سموم از نظر مسموم  یطبقه بند یبا روش ها ییآشنا .2

 گرم مثبت  یها یاز باکتر یناش یکروبیم  ییغذا یها تیمسموم یبررس .3

 و ...  کیوه،سرب،آرسنیج رینظ یسم  یاز مواد معدن  یناش یکروبیم ریغ   ییغذا  یها تیبا مسموم ییآشنا .4

 

 

 جدول زمان بندی ارائه درس:                                                              نیمسال اول/دوم:   

 مدرس  موضوع ساعت  تاريخ  رديف

آمادگی  

دانشجويان قبل  

 از شروع کلاس 

 14 1جلسه  1
 یتسم و مسموم یفبا تعر یاندانشجو ییآشنا

 ADIو  50LD یحاد از نظر طبقه بند یها
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

 14 2جلسه  2

سموم از نظر    یطبقه بند یبا روش ها ییآشنا

  یکننده  یینمزمن و عوامل تع یها یتمسموم

 ها در انسان  یتمسموم ینا

 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

   مسمومیت های غذایی   :نام درس                صنایع غذایی  گروه آموزشی :          بهداشت  دانشکده :

 1404-1403اول :نیمسال

کارشانسی صنايع  رشته و مقطع تحصيلی :  نام و شماره درس:

 غذايی 

 دانشکده بهداشتمحل برگزاری: 14ساعت چهارشنبه روز و ساعت برگزاری: 

 واحد نظری 1تعداد و نوع واحد )نظری/عملی( : 

 2  ییمواد غذا  یمی،شیی مواد غذا  یولوژیکروبیم    دروس پيش نياز:

 دکتر شاملو  ول درس:ئنام مس دکتر شاملو  نام مدرسين:

 تلفن و روزهای تماس: دانشکده بهداشت آدرس دفتر :

 Email :e.shamloo@yahoo.comآدرس 

 دروس نظری و عملی    فرم طرح دوره 
(Course Plan ) 



  

 جدول زمان بندی ارائه درس:                                                              نیمسال اول/دوم:   

 مدرس  موضوع ساعت  تاريخ  رديف

آمادگی  

دانشجويان قبل  

 از شروع کلاس 

3 
 3جلسه 

14 
از   یناش یکروبیم  ییغذا یها یتمسموم یبررس

 گرم مثبت  ی ها یباکتر
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

4 
 4جلسه 

14 
از   یناش یکروبیم  ییغذا یها یتمسموم یبررس

 گرم مثبت  ی ها یباکتر
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

5 
 5جلسه 

14 
  یروساز و یناش یکروبیم ییغذا یها یتمسموم

 ها و انگل ها 
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

6 

 6جلسه 

14 

  یکروبیم یرغ   ییغذا  یها یتبا مسموم ییآشنا

 یرنظ  یسم یاز مواد معدن  یناش

 و ...  یوه،سرب،آرسنیکج

 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

7 
 7جلسه 

14 
  یها یناز توکس ی ناش  یها یتبا مسموم ییآشنا

 یعیطب
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

8 
 8جلسه 

14 
مواد  یاز فراور ی ناش  یها یتبا مسموم ییآشنا

 ها    pahs یرنظ
 دکتر شاملو 

مطالعه و مرور 

 جلسات قبلی 

  )فارسی و لاتين(: منابع اصلی درس 

 Adrian, R.B. 1996. Microbial food poisoning. Chapman and Hall. N.Y. 

 Devrise, J.D. 1997. Food safety and toxicology. CRC Press . 

 Trickett, J. 2001. The prevention of food poisoning 4th ed Nelson Thornes. U.K . 

 

 ی نيحس  تيدکتر هدا يی مواد غذا یسم شناس

 

 

 :درس یفرع منابع

1- 

2- 

3- 

 : سیتدر روش

در صورت مجاازی   ایدر کلاس    یپرسش و پاسخ و بحث گروه  ،یفیلم و عکسهای آموزش  نت،یاستفاده از پاورپو  ،یسخنران

 دیبودن در سامانه نو

 



  

 : وظایف فراگیران 

 حضور به موقع در کلاس و انجام تکالیف در طول ترم

 

 نحوه ارزیابی دانشجو و بارم مربوطه:  

 

 نمره 8میان ترم: 

 نمره 10پایان ترم: 

 نمره 2مشارکت و حضور در کلاس: 

 

 سیاست مسئول دوره در مورد برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو در کلاس درس:

 طبق مقررات

 کرات: سایر تذ

 حضور به موقع و منظم در کلاس 

 انضباط و عدم غیبت غیر موجه  ت یرعا

 احترام به کلاس در ساعت درس 

 رهای مهم برای دانشجویان:ی در بحث های کلاس و فعالیت های آموزش مشارکت 

 


