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 قدمهم

این واقعیت كه علم غذا با آهنگ روبه رشد و همه جانبه خود چنانچه در سمت و هدف صحیح هدایت شود در پیشرفت 

نظران و تواند نقش بسزایی داشته باشد، بر همگان به ویژه صاحباقتصادی و اجتماعی مردم جهان و از جمله كشور ما می

امروزه در كشورهای توسعه یافته و همچنین برخی از كشورهای در  ریزی كلان كشور پوشیده نیست.اندركاران برنامهدست

گذاری در امر پژوهش و همچنین آموزش در این حال توسعه، صنایع غذایی به سرعت در حال رشد است و حاصل سرمایه

 زمینه كمك شایان توجهی به علوم مختلف به ویژه پزشکی و كشاورزی كرده است. 

های كاشت، داشت، و نیاز به مواد غذایی بیشتر و متنوع تر، نیاز به تحقیق بیشتر جهت بهبود روشبا افزایش روزافزون جمعیت 

برداشت و بالاخره نگهداری و فرآوری موادغذایی و علاوه بر آن تبدیل مواد زائد و ضایعات و همچنین پس آب و فاضلاب 

ساس می شود كه خود نه تنها از جنبه اشتغال و بازیافت مواد هایی با ارزش افزوده بالا احصنایع غذایی و كشاورزی به فرآورده

زیست جلوگیری به عمل آورده و همزمان با دسترسی به آثار مثبت یابی چنین موادی  به محیطبلکه از راه  ارزشمند است؛

 زیست را نیز به دنبال خواهد داشت. الذكر سلامت و ایمنی محیطفوق

 

 معرفی شهرستان نیشابور

تان نیشابور دومین شهر بزرگ استان خراسان رضوی پس از مشهد است. این شهر در دامنه های رشته كوه های بینالود شهرس

و در شمال شرق ایران قرار گرفته است و از مهمترین مراكز تاریخی، گردشگری و صنعتی برای كشور و منطقه می باشد و 

امین نفر و سی 500.000بیش از جمعیت شهرستان نیشابور ود. همچون نمادی از تاریخ و فرهنگ ایران نامبرده می ش

در استان  شهرستان زاهدانو  استان خراسان رضویدر  شهرستان مشهدهمچنین پس از  .است شهرستان پرجمعیت ایران

های مچنین رتبه دوم را در میان شهرستانهای كرانه شرقی ایران و ه، رتبه سوم را در شهرستانسیستان و بلوچستان

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D9%87%D8%B1%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86%E2%80%8C%D9%87%D8%A7%DB%8C_%D8%A7%DB%8C%D8%B1%D8%A7%D9%86#فهرست_شهرستان‌های_ایران
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D9%87%D8%B1%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86_%D9%85%D8%B4%D9%87%D8%AF
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86_%D8%AE%D8%B1%D8%A7%D8%B3%D8%A7%D9%86_%D8%B1%D8%B6%D9%88%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D9%87%D8%B1%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86_%D8%B2%D8%A7%D9%87%D8%AF%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%DB%8C%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86_%D9%88_%D8%A8%D9%84%D9%88%DA%86%D8%B3%D8%AA%D8%A7%D9%86
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ع اقلیمی دشت نیشابور تنودارا می باشد.  (خراسان جنوبیو  خراسان رضوی، خراسان شمالین )گانه خراساهای سهاستان

دهند. گنجینه ارزشمند غذایی این سرزمین را تشکیل می  پدیدآور زنجیره پرشمار و متنوع محصولات گیاهی و دامی است كه

های لبنی نیشابور، فراورده های نانی و تافتانی،  از جمله این محصولات می توان به ریواس، كمای، سبزی نیشابور، فراورده

  و میوه ها و محصولات باغی و جالیزی )قطب شرق كشور و پایتخت آلو بخارای ایران( اشاره كرد.گیاهان دارویی 

 

 بخش صنعت نیشابور 

واحد صنعتی پویا وجود دارد و این شهر دومین قطب صنعتی استان پس از مشهد می باشد. اقتصاد  400در شهرستان نیشابور 

زرگانی و برخی صنایع دستی و كارخانه ای استوار است. برخی از كارخانه های دامپروری، با –این شهرستان بر پایه كشاورزی 

غذایی كه اكثر  فعال صنایع غذایی نیشابور عبارتند از لبنیات، بافندگی، لوازم خانگی، خودروسازی، مصالح ساختمانی و صنایع

هکتار را دارا  246فاز به مساحت  2 این صنایع در شهرک صنعتی خیام مستقر می باشند. در حال حاضر این شهرک صنعتی،

باشد. علاوه بر این شهرک  می باشد و دومین شهرک صنعتی فعال استان به لحاظ حجم سرمایه، تعداد و تركیب صنایع می

خراسان )یکی از سه شركت بزرگ تولید  دگی، فولاطح شهرستان شامل وسایل گازسوز خانصنعتی ، كارخانجات متنوعی در س

 در ایران( صنایع وابسته به خودروسازی و صنایع لبنی وجود دارد. كننده فولاد 

های تانتابس .استوار است ایكارخانهو  صنایع دستیو برخی  بازرگانی، دامپروری-كشاورزیاقتصاد این شهرستان بر پایه 

باشد. با توجه به اختلاف زیاد ارتفاع )حدود زمستانی سرد و كوتاه از خصوصیات آب و هوایی منطقه نیشابور می ،خشك و گرم

این بخش به  .استهای منطقه، شرایط خاص آب و هوایی در این شهرستان حاكم بودهمتر( بین دشت نیشابور و كوه 2300

دلیل شرایط مناسب آب و هوایی، خاک حاصلخیز و منابع آب سطحی و زیر سطحی غنی، قطب كشاورزی استان محسوب 

  نیز استان صنعتی قطب عنوان به اكنون بخش، این در می شود. از سوی دیگر با استقرار دومین شهرک بزرگ صنعتی استان 

، آلو، ریواس، باقلاكه از این میان  شودكشت می شهرستان نیشابور در كشاورزیفرآورده گونه  76حدود  .گردد می محسوب

، باقلا ،پنبه، ذرت، جو، گندمهای كشاورزی در شهرستان نیشابور ترین فراوردهمهم .نیشابور شهرت دارند هایسبزیو  سیب

 یدرصد تولید باقلا 90حدود  .باشدمی های تابستانیمیوه و شنبلیلهو  ترخون، جعفری، ریحان، تره، نخود، ماش، لپه، عدس

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D8%A7%D8%B3%D8%A7%D9%86_%D8%B4%D9%85%D8%A7%D9%84%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D8%A7%D8%B3%D8%A7%D9%86_%D8%B1%D8%B6%D9%88%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D8%A7%D8%B3%D8%A7%D9%86_%D8%AC%D9%86%D9%88%D8%A8%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%B4%D8%A7%D9%88%D8%B1%D8%B2%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D8%A7%D9%85%E2%80%8C%D9%BE%D8%B1%D9%88%D8%B1%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%A7%D8%B2%D8%B1%DA%AF%D8%A7%D9%86%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%D9%86%D8%A7%DB%8C%D8%B9_%D8%AF%D8%B3%D8%AA%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%AE%D8%A7%D9%86%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%AE%D8%A7%D9%86%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%AE%D8%A7%D9%86%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%A7%D9%82%D9%84%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%DB%8C%D9%88%D8%A7%D8%B3
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A2%D9%84%D9%88
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%DB%8C%D8%A8
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%A8%D8%B2%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%A8%D8%B2%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B3%D8%A8%D8%B2%DB%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%DA%AF%D9%86%D8%AF%D9%85
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D9%88_%28%DA%AF%DB%8C%D8%A7%D9%87%29
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B0%D8%B1%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%BE%D9%86%D8%A8%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D8%A7%D9%82%D9%84%D8%A7
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B9%D8%AF%D8%B3
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D9%BE%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%85%D8%A7%D8%B4
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D9%86%D8%AE%D9%88%D8%AF
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B1%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%DB%8C%D8%AD%D8%A7%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AC%D8%B9%D9%81%D8%B1%DB%8C
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AA%D8%B1%D8%AE%D9%88%D9%86
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B4%D9%86%D8%A8%D9%84%DB%8C%D9%84%D9%87
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%DB%8C%D9%81%DB%8C%E2%80%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%DB%8C%D9%81%DB%8C%E2%80%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B5%DB%8C%D9%81%DB%8C%E2%80%8C%D8%AC%D8%A7%D8%AA
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حدود  ،1395 خردادشود. در نیشابور شمرده می آوردهایرهو شربت آن یکی از  ریواس .گیرداستان، در نیشابور انجام می

 شهرستان نیشابوراز زمین های  هکتار 700حدود  ه است. همچنینتن ریواس در شهرستان نیشابور برداشت شد 1100000

 برای تولید سبزی به كار می رود. 

های صنایع غذایی كشور است و پس از صنعت نساجی، صنعت غذا بزرگترین صنعت مهمترین قطباستان خراسان یکی از 

های این صنعت از یك سو و ضرورت رعایت استانداردها و ارتقاء كیفیت شود. گستردگی حوزة فعالیتاستان محسوب می

های عنوان یکی از حلقهمحصولات از سوی دیگر موجب شده است تا صاحبان این صنعت، تحقیق و پژوهش را به 

 . ناپذیر مجموعه مدیریتی خود مورد توجه قرار دهند اجتناب

صنایع غذایی نیشابور پس از مشهد به عنوان قطب صنعت غذای استان شناخته می شود و محصولات متنوع بخصوص 

كننده شیر در كشور می باشد و های لبنی و شیر در آن تولید می شود. بر اساس گزارشات نیشابور بزرگ ترین تولید  فراورده

 تن شیر مازاد به مناطق دیگر كشور صادر می شود.  180روزانه حدود 

هکتار باغ آلو 400 مهمترین و معروفترین محصول كشاورزی نیشابور آلو می باشد. علاوه بر این شهر خرو نیشابور  با بیش از

. معروف است« پایتخت آلوی ایران» است كه به همین دلیل بهبه عنوان بزرگ ترین تولیدكننده و صادركننده آلو در كشور 

 محصول این كنندهای مهم از تولید یکی آلو، تن 300.000بیش از  تولید با 2018در سال  ، ایرانFAOآمارسازمان  براساس

تن، بزرگ ترین تولید كننده آلو در  50.000با تولید حدود  رضوی خراسان و شهر خرو در استان شود می محسوب دنیا در

 شود.  كشور شناخته می

واحد آن به صورت فعال مشغول تولید مواد غذایی متنوع می  85واحد صنایع غذایی در نیشابور وجود دارد كه هم اكنون  120

، فراورده های حجیم شده واحد 8، واحد فراورده های آردی 15واحد لبنیات،  18واحد های تولیدی نیشابور عبارتند از:  باشند.

واحد  3 ، واحد تولید روغن 5، واحد تولید نمك 5، واحد تولید روغن 6، واحد فراورده های گوشتی 4، واحد تولید قند و شکر 3

، واحد فراوری سبزیجات و میوه ها 9، واحد آشامیدنی و سردخانه 4، واحد رب، كمپوت و كنسرو و لواشك 6، افزودنی و ادویه

 ی.واحد چا 1، یرینی وقنادیواحد ش 4

اصولا ایجاد هر تاسیساتی در پی احساس نیاز به آن تاسیسات است. نیشابور دارای تولیدات كشاورزی و دامپروری بالقوه ای 

است. اما متاسفانه مدیریت نامناسب آن ها و گاهی عدم اطلاع از روش های نوین تولید و كاربرد ضایعات جهت تولید 

https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%DB%8C%D9%88%D8%A7%D8%B3
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%87%E2%80%8C%D8%A2%D9%88%D8%B1%D8%AF
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%87%E2%80%8C%D8%A2%D9%88%D8%B1%D8%AF
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%87%E2%80%8C%D8%A2%D9%88%D8%B1%D8%AF
https://fa.wikipedia.org/wiki/%D8%AE%D8%B1%D8%AF%D8%A7%D8%AF
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جدید باعث شده است سالیانه حجم وسیعی از این فراورده ها و ضایعات آن ها هدر رود. در حالیکه این مواد های  فراورده

 توانند در چرخه تولید قرار گرفته و علاوه بر تامین نیاز غذایی مردم، سودآوری خوبی برای شهرستان داشته باشند. می

گیری هدف فوق عمل كند. به این ترتیب كه ته اولیه در شکلتواند به عنوان هستحقیقات و پژوهش در صنایع غذایی می

مشکلات واحدهای موجود تا حد زیادی از طریق همکاری متقابل حل گردد و علاوه بر آن پتانسیل احداث واحدهای جدید 

 مورد مطالعه قرار گرفته و پیشنهادهای مستدل و معقول به صنایع داده شود. 

های  ی تواند در گروه های مختلف پژوهشی ایجاد شود كه هر كدام تحقیقات علمی و روشتحقیقات علوم و صنایع غذایی م

نوین تولید را در اختیار تولیدكنندگان و علاقمندان صنعت غذا قرار دهند. شاید بتوان گفت مهمترین گروه های تحقیقاتی كه 

های لبنی،  اد شوند گروه های پژوهشی فراوردهدر ابتدای كار می توانند جهت بهبود وضعیت كشاورزی و صنعت نیشابور ایج

 باشند. می محصولات نانوایی و صنایع پخت و میوه و سبزی 

 

 علوم پزشکی نیشابور  دانشگاهرشته علوم و صنایع غذایی 

است  پزشکیدوره كارشناسی پیوسته رشته علوم و صنایع غذایی )گرایش كنترل كیفی و بهداشتی( شاخه ای از آموزش علوم 

توانند  ت و ایمنی غذا آشنا می شوند و میكه در آن دانش آموختگان با آخرین دستاوردهای علمی و كاربردی در كنترل كیفی

در آینده به تولید محصولات غذایی سالم با كیفیت بهتر و با حداقل ضایعات كمك نمایند. در رشته علوم وصنایع غذایی، 

ختلف را فرا گرفته و همچنین درباره نگهداری مواد غذایی، بسته بندی و كنترل كیفی دانشجویان، تکنولوژی صنایع غذایی م

مواد غذایی آموزش می بینند و به این ترتیب دانشجو می آموزد كه چگونه طی فرایند هایی، عمر مواد غذایی را ضمن حفظ 

 كیفیت و ارزش غذایی آن، طولانی تر كند.

هداشتی( در زیر مجموعه علوم پزشکی قرار می گیرد و در دانشگاه های علوم پزشکی این رشته )با گرایش كنترل كیفی و ب

شود، حال آنکه رشته دیگری با همین نام )مهندسی علوم و صنایع غذایی( در دانشگاه های غیر پزشکی تدریس  تدریس می

 می شود.
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یك  نفر هیات علمی شامل دازی گردید. سهراه ان 1394رشته علوم و صنایع غذایی دانشکده علوم پزشکی نیشابور در سال 

رشته علوم و صنایع غذایی دانشکده پزشکی نیشابور،  باشند. در این دانشکده مشغول به كار می دو نفر استادیارو  دانشیارنفر 

ن رشته ای نوپا است. اما حضور تعداد زیادی از كارخانه های تولید كننده مواد غذایی و تعاملات خوب و مناسب با ای

 تولیدكنندگان می تواند باعث تولید محصولات جدید و با كیفیت بهتر شود. 

 

 اهداف گروه علوم و صنایع غذایی

 ریزی شده؛ای از نوع برنامهكاربردی و توسعه –ریزی و انجام پژوهش علمی پایه -1

صنعتی و همچنین توسعه های علمی انتقال دانش و فناوری تولید از سطح آزمایشگاهی به نیمه به اجرا گذاشتن روش -2

 های تخصصی؛آن به سایر زمینه

 دنیا؛ كشور و ایجاد ارتباط و تبادل آخرین اطلاعات با مراكز علمی تحقیقاتی -3

 د جهت تولید محصولات غذایی جدید؛و اساتی استفاده از ایده های خلاقانه دانشجویان -4

 ؛تولیدكنندگان پیوند میان دانش صنایع غذایی وو  های جدیدگیری از دانش و فناوری  تولید غذای سالم با بهره -5

 ؛كاهش میزان ضایعات فراوری میوه ها و سبزی ها -6

 عرضه محصولات جدید و مغذی با ارزش افزوده بالا؛ -7

 توجه به اهمیت محصول در نیشابور؛ آلو و فراورده های آن بافراوری بهبود  -8

 فناور و دانش بنیان.جاد شركت های از طریق ای محصولات غذایی و خوراكیتولید  -9

با توجه به اینکه نیشابور بعد از مشهد به عنوان قطب تولید مواد غذایی استان به شمار می رود و حتی جایگاه مناسبی در 

تولیدات غذایی كشور دارد؛ آشنا كردن دانشجویان با كارخانجات و تولید محصولات جدید در شركت دانش بنیان، علاوه بر 

 ن ها را برای اشتغال در مراكز تولیدی و حتی ایجاد شركت های دانش بنیان آماده می كند.بهبود صنعت غذا، آ

با توجه به حضور تعداد زیاد كارخانجات صنایع غذایی و محصولات كشاورزی متنوع در نیشابور و حضور دانشگاه های دارنده 

بر دانشکده علوم پزشکی نیشابور دانشگاه آزاد اسلامی، این رشته، شاید بتوان این شهر را شهر غذا و صنعت غذا نامید. علاوه 
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مركز فنی دختران و پسران نیشابور و مركز فنی قدمگاه نیشابور هم سالیانه تعدادی از متخصصان صنعت غذا را تربیت كرده 

 و پژوهش شود.بازار صنایع غذایی وارد می كنند كه تعامل با این دانشگاه ها می تواند باعث بهبود كیفیت تحقیق و به 

نتایج بررسی ها نشان داد مقدار زیادی از فراورده های باغی نیشابور بدون اینکه فراوری شوند به عنوان ضایعات دور ریخته 

میوه ها جهت تولید فراورده های غذایی جدید، مواد بخصوص استفاده از ضایعات  گروهاین  یکی از اهدافمی شود. بنابراین 

 دارویی می باشد.  -غذایی بندی تجزیه پذیر و تولید فراورده های  بسته

 

 فرصت ها

 مناسب بودن شرایط نیشابور برای انجام تحقیقات به علت وجود تعداد زیادی كارخانجات مواد غذایی؛ -1

 ارتباط مناسب با صنعت؛بستر ایجاد  -2

 ایجاد ارتباطات علمی و تحقیقاتی.وجود رشته صنایع غذایی در دانشگاه آزاد و مركزی فنی نیشابور جهت  -3

 

 

 تهدیدها

 شناخت ناكافی دانشگاه علوم پزشکی نیشابور و شهروندان نیشابوری از رشته صنایع غذایی؛ .1

 ؛برای ورود از طریق كنکور سراسری رشته صنایع غذایی دانشجویانظرفیت پایین  .2

 به علت ترس از قوانین.عدم تمایل صنعت جهت همکاری با دانشگاه بخصوص دانشکده علوم پزشکی  .3

 

 نقاط قوت

 وجود اعضای هیآت علمی متخصص و تمام وقت جغرافیایی؛ -1

 مستعد بودن شهر نیشابور برای گسترش رشته؛ -2
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 تمایل اعضای هیأت علمی به ارائه طرح های پژوهشی. -3

 

 نقاط ضعف

 عدم حضور كارشناس متخصص جهت اداره امور آزمایشگاه و دروس عملی؛ -1

 دانشجویان تحصیلات تکمیلی؛عدم وجود  -2

 عدم وجود فضای مناسب برای برگزاری جلسات گروه؛ -3

 ؛آزمایشگاهی كمبود تجهیزات -4

 كمبود انگیزه در دانشجویان. -5

 

 چشم اندازهای رشته علوم و صنایع غذایی

 شیاری اساتیدبا توجه به جوان بودن اساتید دانشکده و نیاز به گسترش رشته اولین چشم انداز این گروه رسیدن به دان -1

 د؛می باش 1404تا سال 

 ؛1404شد رشته صنایع غذایی تا سال دریافت مجوز كارشناسی ار  -2

  خرید تجهیزات مدرن برای آزمایشگاه جامع صنایع غذایی؛ -3

فرایند در امور تدریس، آزمون و  جهت همکاریارشد  كارشناس متخصص صنایع غذایی با مدرک كارشناسی جذب -4

 لید؛تو

وابسته به تولیدی  –پژوهشی ، ایجاد كارگاه تولیدی 1409تا سال  اندازهای مهم گروه در ارتباط با آموزشیکی از چشم  -5

آموزش آموزش بهتر درس های تکنولوژی به دانشجویان است. بر این اساس دانشجویان می توانند در كنار دانشگاه جهت 

دانشکده انجام دهند. با گسترش این كارگاه تولیدی  كاراموزی در كارخانجات، فرایند تولید را درتئوری درس ها و 

 توان محصولات را در بین كاركنان و همشهریان به فروش رساند. می

 تحقیقاتی با مشاركت كارخانجات برای افزایش بازده و كاهش ضایعات؛ صنعت و انجام پروژه هایارتباط مناسب با  -6
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با توجه به حجم بالای تولید فراورده های غذایی معرفی گروه علوم و صنایع غذایی به عنوان قطب صنایع غذایی كشور:  -7

و تربیت نیروی انسانی متخصص در نیشابور و مستعد بودن این شهرستان، می توان گام های زیادی را جهت گسترش 

( به علت كوچك بودن شهرستان و عدم R&Dو توسعه ) صنایع غذایی به كار برد.  با توجه به اینکه بخش تحقیق

داشتن علم آن توسط كارخانه داران تاكنون به موفقیت چندانی نرسیده است؛ دانشکده علوم پزشکی نیشابور به عنوان 

را  1409تا سال ساله  دهبانی سلامت مردم و محصولات غذایی، جهت گسترش علم غذا و امنیت غذایی چشم انداز 

قطب صنایع و ش این رشته و بهبود شرایط تولید مواد غذایی و تبدیل نیشابور به عنوان یك شهر شاخص جهت گستر

 پیش روی خود قرار داده است.  غذایی

 و تغذیه ویژه صنایع غذاییهای  ، نیشابور به عنوان یکی از همکاران ماموریت9بر اساس جلسات انجام شده در كلان منطقه 

و كارگروه امنیت و ایمنی مواد غذایی و خانم دكتر محمدی مقدم به عنوان نماینده دانشکده علوم پزشکی نیشابور در كلان 

 منطقه معرفی گردید. 

و همکاری در نیشابور در كارگروه امنیت و سلامت غذایی  دانشکده علوم پزشکی با توجه به موارد ذكر شده و بخصوص نقش

ن به د؛ برای رسیدن به قطب علمی صنایع غذایی كشورغذایی و پتانسیل بالقوه نیشابور جهت تبدیل شماموریت ویژه صنایع 

با ارگان های شهر تمام دانشکده، تولید كنندگان صنعت غذای نیشابور و اهداف فوق نیاز است همکاری همه جانبه از سوی 

تربیت نیروی متخصص و قوی  همه جانبه بتوان علاوه برگروه علوم و صنایع غذایی انجام گیرد. امید است با همکاری های 

حل ؛ استت كه گاه به علت نبودن پایه علمی قطبیت علمی، ارتباط صنعت و دانشگاه بهبود یابد و برخی مشکلات صنع و

 گردند.


