
 
 

 

 مركز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشكي 

 شكده علوم پزشكي نيشابورن دا
 پژوهشي   و معاونت آموزشي

 

 بسمه تعالی

 صنایع غذایی علوم و    گروه آموزشي:      2   تعداد واحد :  عمومی میکروبیولوژی    س:عنوان در

  دروس پيش نياز:     تئوری   نوع واحد: کنترل کیفیت غذاییصنایع  دانشجویان   : هدفگروه 

 1400  سال تحصيلي  دومل نيمسا       کارشناسی  مقطع:  دکتر شاملو آقای    :مدرس
 

 :آنها در مواد غذاییو اهمیت  ، طبقه بندی و نحوه تکثیر آشنایی دانشجویان با انواع میکروارگانیسم ها هدف کلی 

 

  اختصاصیاهداف 
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 نهاباکتریها و طبقه بندی آ آشنایی با  .2

   آشنایی با کینتیک رشد میکروارگانیسم .3

   باکتریهای مهم در صنایع غذاییآشنایی با  .4

 )کپکها و مخمرها(قارچها آشنایی با  .5

 در صنایع غذایی  چهای مهمقاربا  آشنایی .6
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در صورت   یادر کلاس  یپرسش و پاسخ و بحث گروه ی،فيلم و عكسهاي آموزش ینت،و استفاده از پاورپ ی،سخنران  : تدریسروش 

 یدنو  سامانه مجازي بودن در

  فراگیروظایف و تکالیف :   

 حضور به موقع و منظم در کلاس 

 انضباط و عدم غیبت غیر موجه یت رعا 

 احترام به کلاس در ساعت درس 

  یدر بحث های کلاس و فعالیت های آموزش مشارکت 

  فراگیرروش ارزشیابی 

  :نمره 8میان ترم 

  :نمره 10پایان ترم 

  :هرنم 2مشارکت و حضور در کلاس 
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سه 
جل

 

 رفتاری اهداف  موضوع 

  حیطه یادگیری
عاطفی،   )شناختی،

 حرکتی(_ روانی

 
 سطح یادگیری 

 
روش 
 تدریس

1 

 یتو اهم یکروبیولوژیم یخچهتار

 انسان  یدر زندگ یکروبیولوژیم

 و تعاریف قدمه،م

 توضیح را تاریخچه

 دهد

 ی،سخنران آگاهی ادراک شناختی 
استفاده از  

 ینتپاورپو 

2 

را  آنها یو طبقه بند  یهابا باکتر ییآشنا ها  میکروارگانیسم   جایگاه 

ند و تف  اوب ب  ی  بشناس   

گیاهی و ج  انوری  سلولهای 

 را توضیح دهند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

3 

را  آنها یو طبقه بند  یهابا باکتر ییآشنا ها  میکروارگانیسم   جایگاه 

ند و تف  اوب ب  ی  بشناس   

گیاهی و ج  انوری  سلولهای 

 را توضیح دهند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ،یسخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

4 

شناخت عوامل موثر بر رشد  تمان باکتریها ساخآشنایی با 

 باکتریها 

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

5 

، تش    ریح ل،اندازهش    ک تمان باکتریها ساخآشنایی با 

  قسمتهای مختلف باکتری

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

6 

مراح   ل مختل   ف رش   د  آشنایی با کینتیک رشد میکروارگانیسم

میکروارگانیس  م ه  ا را بی  ان 

 کند

اهی  آگ شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

7 

مراح   ل مختل   ف رش   د  آشنایی با کینتیک رشد میکروارگانیسم

میکروارگانیس  م ه  ا را بی  ان 

 کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتو پپاور

8 

ش  اخ   باکتریهای مهم در صنایع غذایی آشنایی با  باکتریهای  شناخت 

 ذادر صنعت غ

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

7 

 )کپکها و مخمرها(قارچها آشنایی با 
 و....  مقدمه،تعریف

اهی  گآ شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

8 

مشخص     اب دی     واره  )کپکها و مخمرها(قارچها آشنایی با 

 ،هسته و ...سلولی

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

9 

 )کپکها و مخمرها(قارچها آشنایی با 
 روشهای تولید مثل و....

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
ز  استفاده ا

 ینتپاورپو 

10 
 ..زیانهای ناشی از قارچها و    در صنایع غذایی  چهای مهمقاربا  آشنایی

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
فاده از  تاس
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 ینتپاورپو 

11 

   در صنایع غذایی  چهای مهمقاربا  آشنایی
 ..زیانهای ناشی از قارچها و 

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

12 

آگاهی   شناختی  مقدمه، تعریف و ساختار آشنایی با ویروس ها  
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

13 

آگاهی   شناختی  اهمیت در مواد غذایی و... آشنایی با ویروس ها 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

14 

در  نتایج رشد میکروارگانیسم ها در مواد غذایی  بیم  اری ا  عوامل  شناخت 

 میکروارگانیسم ها و....

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

15 

، نق    اص  لی اس  ادعوامل   نتایج رشد میکروارگانیسم ها در مواد غذایی 

تو در  تب  دیل میکروبها  لید و 

 مواد غذایی و...

   

      

      

      

      

      

      


