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1 

 یکروبیولوژیمو  یتکنولوژیوبا ب ییآشنا

 یتصنع

 و تعاریف قدمه،م

 توضیح را تاریخچه

 دهد

 ی،سخنران آگاهی ادراک شناختی 
استفاده از  

 ینتپاورپو 

2 

مراحل مختلف تخمیر را بیان  تلف یک تخمیرآشنایی با مراحل مخ

 کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

3 

آشنایی با روشهای جداسازی میکروارگانیسم  

 ونگهداری و اصلاح میکروارگانیسم صنعتی 

روشههههجای اداسههههازی 

صهه   امیکروارگانیسم ها و  

 سویه ها را بیان کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

4 

فرمولاسههیون مطههیت کشهه   آشنایی با محیط کشت صنعتی 

 را بیان کندنعتی ص

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

5 

فرمولاسههیون مطههیت کشهه   آشنایی با محیط کشت صنعتی 

 را بیان کندنعتی ص

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

6 

مراحهههل مختلهههف رشهههد  آشنایی با کینتیک رشد میکروارگانیسم

میکروارگانیسههم ههها را بیههان 

 کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

7 

مراحهههل مختلهههف رشهههد  آشنایی با کینتیک رشد میکروارگانیسم

میکروارگانیسههم ههها را بیههان 

 کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپو پاور

8 

  آشنایی با استریلیزاسیون محیط کشت و

 وسایل تخمیر

روشهههجای استریلییاسهههیون 

مطیت کش  و تججیههیار را 

 یان کندب

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

7 

 و  هااا  مغذی  ریز آشنایی با   ها   مغذی درشت و ها  مغذی ریز آشنایی با 

 را هااا مغااذی درشاات

 .دهد  توضیح

گاهی  آ شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

8 

 ستمسی و فرمانتور انواع  با دانشجویان آشنایی

 تخمیر 

 سیسههتم و فرمههانتور انههوا 

 .دهد توضیح را تخمیر

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

9 

  غیر و مداوم کشت روش با دانشجویان آشنایی

 دهی خوراك با توام مداوم

 غیاارو  مداوم  کشت  روش

 خااوراك بااا تااوام مااداوم

 .دهد  توضیح را  دهی

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

10 
غههیایی روشجا تولید  در تخمیر کاربرد با دانشجویان آشنایی مواد  تولید  ی 

 تخمیری را بیان کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
تفاده از  اس
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 ینتپاورپو  اسیدهای آمینه،آنتی بیوتیک ها و ... 

11 

مثالهایی از تخمیر صنعتی برای تولید  

 محصولات غذایی 

غههیایی روشجا مواد  تولید  ی 

 تخمیری را بیان کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

12 

مثالهایی از تخمیر صنعتی برای تولید  

 محصولات غذایی 

غههیایی روشجا مواد  تولید  ی 

 کندتخمیری را بیان 

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

13 

مثالهایی از تخمیر صنعتی برای تولید  

 محصولات غذایی 

غههیایی روشجا مواد  تولید  ی 

 تخمیری را بیان کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

14 

مثالهایی از تخمیر صنعتی برای تولید  

 محصولات غذایی 

غههیایی روشجا مواد  تولید  ی 

 تخمیری را بیان کند

آگاهی   شناختی 
 ادراک

 ی،سخنران
استفاده از  

 ینتپاورپو 

15      

      

      

      

      

      

      


