
 
 

  (Course Plan)فرم معرفی دروس نظری و عملی

 

 دوم :نيمسال  اول/دوم/تابستان یی مواد غذا یاصول سرد کردن، انجماد و انباردار :درسنام 

 علوم و صنایع غذایی  گروه آموزشی :  بهداشت و پیراپزشکی دانشکده :

 یاصول سرد کردن، انجماد و انباردار نام و شماره درس:٭

 859/ییمواد غذا
 علوم و صنایع غذایی/کارشناسی رشته و مقطع تحصيلی :٭

 دانشکده بهداشت و پیراپزشکی   محل برگزاری:٭ 12تا  10شنبه ساعت دوروز و ساعت برگزاری: ٭

 ینظر /2تعداد و نوع واحد )نظری/عملی( : ٭

 ندارد دروس پيش نياز:٭

 146یداخل 6-05142632471 تلفن و روزهای تماس:٭  یوسفیريدکتر محمدرضا ام یآقاول درس: ئنام مس٭

ورزشگاه  یبلوار جانبازان، روبرو شابور،ین آدرس دفتر :٭

 یدانشکده علوم پزشک ،یراپزشکیانقلاب، دانشکده بهداشت و پ

 202طبقه دوم، اتاق  شابور،ین

 Email :mramiryousefi@gmail.comآدرس ٭

 

 :)در سه حيطه دانشی، نگرشی و مهارتی( هدف کلی درس٭

 ییمواد غذا یسرد کردن، انجماد و انباردار تیبا نقش و اهم ییآشنا

 :)در سه حيطه دانشی، نگرشی و مهارتی( اهداف اختصاصی درس*

 ییمواد غذا یبا اصول انباردار یی. آشنا1

 

 (یکرومتریمرطوب )سا یبا خواص هوا آشنایی .2

 

 ییمواد غذا یبا اصول سردساز یی. آشنا3

 

 ییبا اصول انجماد مواد غذا یی. آشنا4

 

 

 

 

 



 
 

 دومنيمسال   ییمواد غذا یاصول سرد کردن، انجماد و انباردار جدول زمان بندی ارائه برنامه درس

آمادگی لازم دانشجویان 

 قبل از شروع کلاس
 ردیف تاریخ ساعت مبحث عنوان مدرس

 1  10 مواد غذایی انبارداری یوسفیریدکتر ام مطالعه شیپ

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 2  10 یسنت یانبارها یوسفیریدکتر ام

 3  10 در انبارها ییمواد غذا یزیکیف یاتخصوص یوسفیریدکتر ام مطالعه  شیپ

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 4  10 طراحی انبار یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 5  10 پیشرفته یانبارها یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 6  10 انبارهای بهینه یوسفیریدکتر ام

 7  10 1سایکرومتری  یوسفیریدکتر ام مطالعه  شیپ

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 8  10 2سایکرومتری  یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 9  10 سردسازی یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 10  10 یشیسرما یستمس یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 11  10 سرد ییمواد غذا یفیتک افت یوسفیریامدکتر 

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 12  10 انجماد یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 13  10 انجماد یفرآور یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 14  10 انجماد یها روش یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 15  10 خروج از انجماد یوسفیریدکتر ام

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 16  10 محصولات منجمد یبسته بند یوسفیریدکتر ام



 
 

 یمطالعه و آمادگ شیپ

 جلسات گذشته
 17  10 روش های نوین انجماد یوسفیریدکتر ام

 

 

)عنوان کتاب ، نام نویسنده ، سال و محل انتشار، نام ناشر، شماره فصول یا صفحات مورد نظر در  منابع اصلی درس*

 در صورتی که مطالعه همه کتاب یا همه مجلدات آن به عنوان منبع ضروری نباشد(   -این درس

1- Fundamentals of Food Freezing by Norman W. Derossier 

2- Food Storage Stability by Irwin A. Taub, R. Paul Singh 

3-  

 

 یعلم دیمقالات جد :درس یفرع منابع

 

 

 نقش یفایبحث، پرسش و پاسخ، ا ،یسخنرانی تعامل: سیتدر روش*

 

 

 یگروه یحضور فعال در کلاس و شرکت در بحث ها فراگيران:*وظایف 

 

 

 *نحوه ارزشيابی دانشجو و بارم مربوط به هر ارزشيابی:

 بسته به سياست خود برای ارزیابی دانشجو می تواند مواردی را به این بند اضافه نماید()هر استاد 

 

  8 م:الف( در طول دوره )کوئيز، تکاليف،امتحان ميان ترم...(                                                                       بار

  12 بارم:                   ب( پایان دوره:                                                                                                               

 

 

 

 

 ول دوره در مورد برخورد با غيبت و تاخير دانشجو در کلاس درس:ئسياست مس٭

 

  کسر نمره

 

 مهم برای دانشجویان:سایر تذکرهای *

 

 


