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 دانشجو در پایان دوره آموزشی قادر باشد: 
 

سه 
جل

 

 رفتاری اهداف  موضوع 

  حیطه یادگیری
  )شناختی،

  عاطفی، روانی
 حرکتی(_

 
 سطح یادگیری 

 
روش 
 تدریس

ول 
ا

 

العات قبل از مط
 اجرای طرح

 

طراحی کارخانه های صنایع غذایی را تعریفف کنفد و  -1
 هدف از آن را بیان کند

 اهداف احداث یک کارخانه صنایع غذایی را بیان کند -2

 گزارش توجیهی طرح را تعریف کند -3

 بخش های مختلف گزارش توجیهی را نام ببرد -4

روش های مختلف پیش بینی تقاضای محصول طفی  -5
 ی را بیان کندسال های آت

 روش روند گذشته یا تداوم روند قبلی را توضیح دهد -6

 روش سطح مصرف یا مصرف سرانه را توضیح دهد -7

 روش ضریب مصرف را توضیح دهد -8

 فرایند مارکو را بیان کند -9

 روش روند متغیر را توضیح دهد -10

 شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

 

،  سخنرانی 
پرسش و  

 پاسخ

وم
د

 

مطالعات قبل از 
 اجرای طرح

 

 انواع بازار را نام ببرد -1

 عوامل موثر در بازار مصرف را بیان کند -2

بتواند بر اساس فاکتورهفای موجفود جمعیفت را طفی  -3
 سالهای آینده پیش بینی کند

 عوامل موثر بر حجم تبادل در بازار را نام ببرد -4

 تمایل به خرید را تعریف کند -5

تلففف فیزیکففی، شففیمیایی و گمرکففی مشخصففات مخ -6
محصول جهت شناسایی محصول مفورد نظفر را نفام 

 ببرد

 روش های مختلف تهیه دانش فنی را نام ببرد -7

 قرارداد کلید روشن را توضیح دهد -8

روش هففای انتقففال تکنولففوژی در صففورت نبففودن  -9
نفام بفرده و توضفیح تکنولوژی مورد نظر در کشور را  

 دهد

 را بیان کندمزیت های روش بیع متقابل  -10

بهترین روش انتقفال تکنولفوژی در ایفران را توضفیح  -11
 دهد

کارایی فیزیکی را تعریف کند و میزان آن برای مفواد  -12
 غذایی را بیان کند

راندمان اقتصادی را  تعریف کنفد و میفزان آن بفرای  -13
 مواد غذایی را بیان کند

 شناختی

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

وم 
س

 

مطالعات قبل از 
 -اجرای طرح

مطالعات محل  
 اجرای طرح

 

مراحل اداری احداث و بهفره بفرداری واحفد تولیفدی  -1
 را نام ببرد صنایع غذایی

مراجع ذی صلاح در احداث یک واحد صنعتی قبفل از  -2
 را بشناسد خرید زمین

 را تعریف کند جواز تاسیس -3

 را توضیح دهد پروانه بهره برداری -4

 را توضیح دهد پروانه مسئول فنی -5

 پروانه بهره برداری نظارت را توضیح دهد -6

 پروانه ساخت را توضیح دهد -7

 نحوه دریافت استاندارد ماده غذایی را بیان کند -8

 عوامل موثر در انتخاب محل کارخانه را نام ببرد -9

 آگاهی شناختی
 ادراک 
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ
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 مساحت لازم برای زمین کارخانه را بیان کند -10

فاصله کارخانجات از روسفتاها، دامفداری، مرغفداری،  -11
 کشتارگاه ها را بیان کند

کارخانفه صفنایع غفذایی را   مناطق مجاز برای احداث -12
 توضیح دهد

 
 

رم
ها

چ
 

تشریح مراحل 
 لید طراحی فرایند تو

را بیفان   طراحی فرایند تولید در کارخانفه  اهداف -1
 کند

 دلایل لزوم استمرار طراحی کارخانه را بیان کند -2

مکان هایی را که می توان برای برپایی کارخانه  -3
 مواد غذایی خریداری نمود را بیان کند

نحوه تعیین ظرفیت کارخانفه و گسفترش آن رد  -4
 آینده را توضیح دهد

 رخانه را تعریف کندظرفیت اسمی و واقعی کا -5

 الگوهای طرح توسعه کارخانه را بیان کند -6

7- Pilot Plan و مزایای اسفتفاده  را تعریف کند
 از آن را بیان کند

 فرایند را تعریف کند -8

علائم و نشانه های فرایند اسفتاندارد را تعریفف  -9
 هر کدام را توضیح دهد کاربردکند و 

بیان و مزایای آن را    نمودار فرایند را تعریف کند -10
 کند

 کامل ترین نمودار فرایند را توضیح دهد -11

 شناختی

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

 ادراک
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

جم 
پن

 
تشریح مراحل 

 طراحی فرایند تولید 

 گلوگاه را تعریف کند -1

ظرفیت ماشین آلات را بیفان محاسبه  نحوه انتخاب و   -2
 کند

 کارگر بر و سرمایه بر را توضیح دهد خط تولید -3

 انواع آرایش های خط تولید را نام ببرد -4

خصوصففیات، معایففب و مزایففای آرایففش خففط تولیففد  -5
 بصورت خطی را بیان کند 

خصوصففیات، معایففب و مزایففای آرایففش خففط تولیففد  -6
 شکل را بیان کند  Uبصورت 

خصوصففیات، معایففب و مزایففای آرایففش خففط تولیففد  -7
 ن کند بصورت مارپیچ را بیا

خصوصففیات، معایففب و مزایففای آرایففش خففط تولیففد  -8
 بصورت دایره ای را بیان کند 

آرایش خط تولید بصورت زیگزاگ را بیان   خصوصیات -9
 کند 

 را بیان کند  Lخصوصیات آرایش خط تولید بصورت  -10

خصوصیات آرایش خط تولید بصفورتهای انشفعابی را  -11
 بیان کند 

امفا بایفد کارخانجاتی که در آن هفا آرایفش خطفی الز -12
 عمودی باشد را نام ببرد

 شناختی

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

شم 
ش

 

تشریح مراحل 
طراحی فرایند  

 حمل و نقل  -تولید

 را تعریف کند نمودار جریان مواد -1

ت کاربرد روش های پیوسته و غیرپیوسته در کارخانجا -2
 مواد غذایی را بیان کند

 مزایا و معایب اتوماسیون را بیان کند -3

 اهمیت حمل و نقل را کارخانجات مواد غذایی را بداند -4

تفاوت بین ماشین آلات و سیستم هفای پشفتیبانی را  -5
 بداند

سیستم های انتقال مواد بر اسفاس مسفیر را توضفیح  -6
 دهد

 آگاهی اختیشن
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 ادراک
 آگاهی 
 آگاهی 
 آگاهی 
 ادراک
 آگاهی 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ
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را   سیستم های انتقال مواد بر اساس نوع بسته بنفدی -7
 توضیح دهد

 خصوصیات پالت و انواع آن را بیان کند -8

 پالت جعبه را با پالت مقایسه کند -9

 خصوصیات چرخ دستی را توضیح دهد -10

 را بیان کند پالت تراک دستیخصوصیات   -11

را توضفیح   پالت تراک با نیفروی محرکفهخصوصیات   -12
 دهد

 خصوصیات لیفت تراک را بیان کند -13

 خصوصیات ریچ تراک را توضیح دهد -14

 آگاهی 
 آگاهی 
 آگاهی 

 

تم
هف

 

 حمل و نقل 

 را بیان کند قاله چرخی وزنیخصوصیات ن -1

 را بیان کندنقاله غلتکی وزنی خصوصیات   -2

 را بیان کندنقاله غلتکی با نیروی محرکه خصوصیات   -3

 را بیان کند جرثقیلینقاله   خصوصیات -4

 را بیان کندجرثقیل سقفی خصوصیات   -5

 را بیان کندجرثقیل بازودار خصوصیات   -6

 را بیان کندنقاله های ثقلی خصوصیات   -7

 را بیان کندنقاله تسمه ای خصوصیات   -8

 را بیان کندنقاله های زنجیری خصوصیات   -9

را زنجیری بفا صففحات دربرگیرنفده  نقالهخصوصیات   -10
 کندبیان 

را اله زنجیری با صفحات حمفل کننفده  نقخصوصیات   -11
 بیان کند

 خصوصیات نقاله منوریلی سقفی را بیان کند -12

 شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

تم 
ش

ه
 

  -   حمل و نقل
طراحی بخش های  

 مختلف کارخانه

 ان کندخصوصیات نقاله مارپیچی را بی -1

 خصوصیات نقاله زنجیری پارویی را بیان کند -2

 را بیان کندبالابر سطح یا مخزنی خصوصیات   -3

 خصوصیات نقاله مغناطیسی را بیان کند -4

 خصوصیات نقاله عمودی را بیان کند -5

 خصوصیات نقاله پنوماتیک را بیان کند -6

 خصوصیات نقاله هیدرولیکی را بیان کند -7

 را تعریف کند Durabilityاصطلاح  -8

انواع حمل و نقل مواد در کارخانجات مفواد غفذایی را  -9
 بیان کند

 قسمت های مورد نیاز یک واحد تولیدی را بیان کند -10

 کارخانه را بیان کندساختمان های مشخصات اسکلت  -11

کارخانجاتی که به صورت چند طبقه ساخته می شوند  -12
 را نام ببرد

طبقات مختلف ساختمان سالن کارخانه ها را نام ببفرد  -13
 شخصات آن ها را بیان کندو م

مشخصات شیب سفقف سفاختمان و جفنس عفایق را  -14
 بیان کند

علت استفاده از زیرزمین در کارخانجات صنایع غذایی  -15
 را توضیح دهد

 شناختی

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  
پاسخ، 

 ن واره داستا

هم 
ن

 

طراحی بخش های  
 مختلف کارخانه

 محل تحویل مواد اولیه و محصول را توضیح دهد -1

 مکان قرار گیری آزمایشگاه را توضیح دهد -2

 جهت ساختمان کارخانه صنایع غذایی را توضیح دهد -3

 محل قرارگیری پنجره ها در کارخانه را بیان کند -4

مشخصات و جنس پنجره ها و شیشه ها در کارخانفه  -5
 توضیح دهدرا 

 آگاهی شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

سخنرانی،  
پرسش و  
پاسخ، 

 داستان واره 



 
 

 

 مركز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشكي 

 شكده علوم پزشكي نيشابورن دا
 پژوهشي   و معاونت آموزشي

 

 مشخصات و جنس درب های ساختمان را بیان کند -6

را Positive Pressure ایجففاد  و نحففوه علففت -7
 توضیح دهد

علت و نحوه ایجاد تهویه مناسفب در سفالن تولیفد را  -8
 بیان کند

مشخصات و شیب لازم برای کانال فاضلاب را بیفان  -9
 کند

مشخصات میزهای آزمایشگاه، دیوارهفا و کفف آ نفرا  -10
 بیان کند

 وشش داخلی ساختمان انبارها و سردخانه را بیان کندپ -11

 علت استفاده از درزهای انبساط را بیان کند -12

 تصفیه فیزیکی شیمیایی و میکروبی آب را بیان کند -13

 نحوه تهویه در کارخانجات را توضیح دهد -14

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

هم
د

 

طراحی بخش های  
 مختلف کارخانه

 انواع انبار در کارخانه صنایع غذایی را نام ببرد  -1

 انواع انبار مواد اولیه را توضیح دهد -2

 مشخصات انبار محصولات را توضیح دهد -3

 نحوه استقرار مواد در انبار محصولات را بیان کند -4

 کیفیت در کاخانه را بیان کند اهمیت واحد کنترل -5

اهمیت واحد ایمنفی و بهداشفت صفنعتی در کارخانفه  -6
 مواد غذایی را توضیح دهد

 مشخصات ساختمان اداری را بیان کند -7

محففل قرارگیففری و مشخصففات مکففانی نگهبففانی و  -8
 سرایداری را توضیح دهد

امکانات رفاهی مورد نیاز در کارخانه و مشخصفات آن  -9
 ها را بیان کند

 یشناخت
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

هم 
زد

یا
 

 فاضلاب - آب

مشخصات آب مورد نیاز برای کارخانه مواد غفذایی را  -1
 بیان کند

منبع تهیه آب مورد نیاز برای کارخانه مفواد غفذایی را  -2
 بیان کند

بیفان  نحوه تهیه آب سرد و داغ مورد نیفاز کارخانفه را -3
 کند

 فاضلاب کارخانه صنایع غذایی را تعریف کند -4

 انواع فاضلاب ها را با ذکر مشخصات بیان کند -5

 تفاوت فاضلاب صنعتی و شهری را بیان کند -6

 فاکتورهای مهم اندازه گیری فاضلاب را نام ببرد -7

 شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

 ادراک     
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ

زد
دوا

 هم 

 فاضلاب

1- BOD را توضیح دهد 

2-   COD ، TDS و TSSروش  را توضیح دهفد
 های تصفیه فاضلاب را نام ببرد و توضیح دهد

 روش های تصفیه بیولوژیکی را توضیح دهدانواع  -3

نمونه هایی از فاضلاب کارخانجات مواد غفذایی را بفا  -4
 مشخصات ذکر کند

 شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

 

سخنرانی،  
پرسش و  
پاسخ، 

 داستان واره 

هم 
زد

سی
 

انرژی گرمایی و  
   دیگ بخار

 

راه هففای ممکففن جهففت ایجففاد انففرژی گرمففایی  -1
 کارخانجات مواد غذایی را بیان کند

سوخت کارخانجات را بر اساس تمیفز بفودن مقایسفه  -2
 کند

سوخت کارخانجات را بر اساس میزان انرژی تولیفدی  -3
 مقایسه کند

 ن انرژی را بیان کندمزایای استفاده از بخار برای تامی -4

 کاربرد رزین ها جهت تصفیه آب را بیان کند -5

 صات آن ها را بیان کندخانواع دیگ بخار و مش -6

در ارتباط با محل قرارگیری دیفگ بخفار و سفاختمان  -7

 آگاهی شناختی
 ادراک     
 ادراک     

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی

اهیآگ  

سخنرانی،  
پرسش و  
پاسخ، 

 داستان واره 



 
 

 

 مركز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشكي 

 شكده علوم پزشكي نيشابورن دا
 پژوهشي   و معاونت آموزشي

 

 

  

 آن توضیح دهد

 رانفدمان و  آزمون های مفورد اسفتفاده جهفت تعیفین -8
 کیفیت دیگ بخار را توضیح دهد

هففای تعیففین آن را میففزان رانففدمان مشففعل و روش  -9
 توضیح دهد

عایق بندی دیگ های بخار، فاصله دیگ در ارتباط با   -10
 توضیح دهد تله بخارهای بخار و 

نحوه تعیین ظرفیت دیگ بخار و محاسبه مقدار بخفار  -11
 لازم برای کارخانه را بیان کند

 
 

 

هم 
رد

ها
چ

 

توجیه اقتصادی 
 طرح

 علت اهمیت توجیه اقتصادی طرح را بیان کند -1

 عوامل موثر در توجیه اقتصادی طرح را نام ببرد -2

 تورم را تعریف کند و علت آن را بیان کند -3

 را تعریف کند بهره -4

 را بر سوددهی طرح بیان کندمالیات  اثر  -5

 تعریف کند و اثر آن بر طرح را بیان کند استهلاک را -6

 عمر مفید دستگاه ها و ساختمان های کارخانه را بداند -7

عوامل مستهلک کننده )کاهش عمر مفید( دستگاه ها  -8
 را بیان کند

روش خط مسفتقیم در محاسفبه میفزان اسفتهلاک را  -9
 توضیح دهد

 انواع سرمایه در یک واحد تولیدی را نام ببرد -10

 عریف کند و انواع آن را بیان کندسرمایه ثابت را ت -11

 انواع سرمایه ثابت مستهلک شونده را نام برد -12

 ش را تعریف کنددسرمایه در گر -13

  را بیان کند تشکیل دهنده سرمایه در گردش اقلام -14

 آگاهی شناختی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

 
 

سخنرانی،  
و  پرسش 
پاسخ، 

 داستان واره 

هم 
زد

پان
 

 

 بیان کرده و توضیح دهد را انواع هزینه -1

 را بیان کند انواع هزینه های ثابت -2

 انواع هزینه های متغیر را بیان کند -3

 سرمایه کل را توضیح دهد -4

 نحوه محاسبه قیمت فروش محصول را بیان کند -5

 نحوه محاسبه قیمت تمام شده را توضیح دهد -6

یه گفزار در واحفد تولیفد را نحوه محاسبه سفود سفرما -7
 توضیح دهد

 نحوه محاسبه سود ناخالص داخلی را توضیح دهد -8

نرخ برگشت سرمایه بیشفتر و مفدت زمفان بازگشفت  -9
 را توضیح دهد سرمایه

سرمایه گزاری ثابت سفرانه  و سفرمایه گفزاری کفل  -10
 سرانه را تعریف کند

 نقطه سربه سر را توضیح دهد -11

 شناختی

 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 آگاهی
 

سخنرانی،  
پرسش و  

 پاسخ 


