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 یهمایشمقاله های 

سنگ آتش، م.،  ➢ ضانیمهربان  سفی،امعلی آبادی، س.؛  رم سفند  5تا  4) .ر.م یریو سی ویژگی های  (1400ا برر

شتمین کنگره ملی علوم و  ست و ه سودمند حاوی روغن زیتون و پودر دانه کرفس، بی ست فرا شیمیایی ما فیزیکو

 صنایع غذایی، تهران: انجمن متخصصین علوم و صنایع غذایی ایران.

اثر چند پوش  ش  یبررس  ( 1398دی  25) .ر.م یریوسفففی،ام ، ع.؛زاده یرض  ا ل س.؛ ،یرینص   ف.؛ ،یمیابراه ➢

 ینهفتمیق، س  رک کردن عم یندفرآ یپوس  ت هندوانه   یپسچ یزیکوش  یمیاییف یاتبر خص  وص   یدروکلوئیدیه

(، تهران: ISC) س الم از م  زرعه تا س فره یغ   ذا؛ یکش   اورز علوم در یکاربرد یپژوهش ها یکنفرانس مل

 .یبهشت یددانشگاه شه

ضا ل ک.؛ فر، یمحمود ➢ سفی،ام نبی زاده، م.؛ ، ع.؛زاده یر  یجامع بر عملکردها یمرور( 1398دی  25) .ر.م یریو

 یپژوهش ها یکنفرانس مل ینهفتم، یآن بر س    مت یراتعملگرا و تاث ییماده غذا یکعس   ع بانوان  یولوژیکیب

 .یبهشت یددانشگاه شه(، تهران: ISC) س الم از م  زرعه تا س فره یغ   ذا؛ یکش   اورز علوم در یکاربرد

سفی،ام ؛.م، بردبار .؛ا، ش  کوهی ➢ در  یهدف راهبرد یکروغن هس  ته خرما:  (1398ش  هریور  28تا  26) .ر.م یریو

 :تهران یی،غذا یععلوم و صنا یکنگره مل و ششمین یستبسومین کنگره بین المللی و ، صنات غذا یااتکاهش ضا

 تربیت مدرس.دانشگاه 

 های رژیم ترویج بر تبلیغات هنر تأثیر( 1397اردیبهش   ت  7و  6) .ر.م یریوسفففی،ام، س؛ یبرهان ف؛ ،یمختار ➢

 مناسب، نخستین همایش ملی و علمی آموزشی هنر و س مت، نیشابور، دانشگاه علوم پزشکی نیشابور. غذایی

 یکیو مکان یزیکیف یاتمطالاه خصوص (1390آذر  3تا  1. )م ی،؛ محب.ر.م یریوسفی،ام ؛.فر، ا یانصار .؛پور، ن حسن ➢

ینب، کن  ار یوهم م ت ل یس    م گره  ن لوم و ص   ن  ا یک هران یی،غ  ذا یعع تی دانش   گ  اه  :ت ا ن  یف،ش   رص   

.html449_20NCFOODI-20NCFOODI-http://www.civilica.com/Paper. 

سفی، ➢ س (1389آبان  23و  22. )س ی،؛ مدائن.ف.؛ رنجبر، ا یان،م.؛ خدائ ی،؛ محبم.ر. امیریو ستفاده از  ستما ش ی  ینما

یق، س  رک کردن به روع عم یمقدار ر وبت گوش  ت ش  ترمر    یندر تخم یمص  نوع یعص  ب یهاو ش  بکه یناییب

 .دانشگاه تهران :تهران یی،غذا یععلوم و صنا یکنگره مل یننوزدهم

 یخش   ک کردن اس   مز یندفرآ یانتقال جرم   یس   ازمدل ( 1387مهر  25و  24م. ) ی،؛ محبم.ر. یریوسفففی،ام ➢

ستفاده از شبکه ینیزمیبس مشهد: پژوهشکده  یی،غذا یععلوم و صنا یکنگره مل ینهجدهم، یمصنوع یعصب یهابا ا

http://www.civilica.com/Paper-NCFOODI20-NCFOODI20_449.html
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-http://www.civilica.com/Paper-NCFOODI18خ  راس    ان رض    وی،  ی  یغ  ذا ی  عع  ل  وم و ص    ن  ا

NCFOODI18_195.html. 
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Research to Clinical Studies (NLRCS)", Mashhad: Mashhad university of medical sciences 

(MUMS). 

➢ Amiryousefi, M.R. (Sep 6-8, 2017). Implementing image analysis in pomegranate seed 
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Studies (NLRCS)", Mashhad: Mashhad university of medical sciences (MUMS). 

➢ Hajizadeh, M., Nematy, M., Rajabi, M., Naderi kalat, M., Ghayour Mobarhan, M., Safarian, M., 

Esmaeili, H.,  Amiryousefi, M.R. (Dec 6-8, 2016). Malnutrition of burned hospitalized patients 

on admission and discharge: A prospective clinical study. The 17th congress of PENSA (The 

parenteral and enteral nutrition society of asia): Fighting malnutrition in hospitals, Tehran: 

Tehran university of medical sciences. 

➢ Mohebbi, M., Hasanpour, N., Ansarifar, E., Amiryousefi, M.R. (Feb 26-27, 2013). Effects of 

Aloe vera and sesame oil coating on physicochemical properties of bell pepper during storage. 

1st International e-Conference on Novel Food Processing (IECFP2013), Mashhad: Ferdowsi 

University of Mashhad (FUM), http://www.civilica.com/Paper-IECFP01-IECFP01_052.html. 

 

 کتاب تدوین

 ،سفی،ام ؛س. م. ع.، بهرام پرور، م. رض  وی انتش  ارات دانش  گاه  ،غذایی یندمهندس  ی فرآ یمبان (1390) م. ر. یریو

 .(ISBN: 978-964-386-256-5)شابک :  یرانمشهد، ا یفردوس

 

 و پایان نامه ها پژوهشی های طرح

  سبز نانو ذرات نقره در عصاره گ یپوشش خوراک هیته »مجری طرح با عنوان سنتز  ستفاده از   Cirsium) یکنگر وحش اهیبا ا

Congestum  مص  وش ش  ورای پیودش  ی دانش  گاه ع و  « اهیس   یآلو وهیم یماندگار شیآن بر افزا ریتاث ی( به منظور بررس

 .افتهیخاتمه (، IR.NUMS.REC.1401.008 کد اخلاقو  140001289)با کد  پزشکی نیشابور

  ستفاده از ر یرنگ خوراک دیتول »طرح با عنوان مجری شانیبا ا س یزپو ست آلو نیانیآنتو شده از پو ستخراج  به روش  اهیس یا
ش ش شک کردن پا س یخ ص یو برر صو صوش « آن ییایمیش کویزیف اتیخ شجوییم شکی  کمیته تحقیقات دان شگاه ع و  پز دان

 .دست اجرا در(، IR.NUMS.REC.1400.056 کد اخلاقو  128)با کد  نیشابور

 س» مجری  رح با عنوان شش ده یبرر ص یاثر پو صو س یاتبر جذب روغن و خ ست هندوانه و به یپسچ یِح  ینهپو

سخ یآن به کمک منطق فاز یدتول یطشرا یابی سطح پا شکی  «و روع  شگاه علوم پز شی دان شورای پژوه صوب  م

 .افتهیخاتمه ، 1399(، سال IR.NUMS.REC.1399.005 کد اخ قو  98-01-133 )با کد نیشابور
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 مصوب شورای پژوهشی  «پوست هندوانه خشک یو حس یزیکوشیمیاییف یاتخصوص یبررس» مجری  رح با عنوان

، 1398(، س  ال IR.NUMS.REC.1398.027 کد اخ قو  98-01-120 )با کد دانش  گاه علوم پزش  کی نیش  ابور

 .افتهیخاتمه 

 بر  یمسد یتسولف یبا متاب یمارت یشخشک  با و بدون پ یآلو یتوتوکسیسیتیاثرات س یبررس» با عنوان  رح مجری

مص  وب ش  ورای پژوهش  ی دانش  گاه علوم پزش  کی نیش  ابور )با کد    «(K562ی )انس  ان یخون یس  لول هاآپوپتوز رده 

 .افتهیخاتمه ، 1397(، سال IR.NUMS.REC.1397.031 کد اخ قو  97280

 یالورونیکِه یداس   یحاو یخوراک یلمف یکروبیو ض  د م یزیکوش  یمیاییف یها یژگیو یبررس  » مجری  رح با عنوان 

ضا ست آمده از  شتارگاه یااتبد شابور «یک شکی نی شگاه علوم پز شی دان شورای پژوه صوب  کد و  97284)با کد  م

 .افتهیخاتمه ، 1398 ، سال(IR.NUMS.REC.1398.002 اخ ق

 شده  یهته یسکویتب یو حس یزیکوشیمیاییف یکی،رئولوژ هاییژگیبر و یجاثر پودر هو یبررس» مجری  رح با عنوان

 اخ ق و کد 7485 کد)با  شهید صدو ی یزدمصوب شورای پژوهشی دانشگاه علوم پزشکی  «ینولینبا روغن ارده و ا
IR.SSU.SPH. REC. 1399.042 در حال اجرا.1399(، سال ، 

 مص  وب ش  ورای  «یدارروزه ی  یکاهش اش  تها و تش  نگ جو فراس  ودمند براثر نان  یبررس  » با عنوان همکار  رح

 خاتمه یافته.، 1395(، سال 951732پژوهشی دانشگاه علوم پزشکی مشهد )با کد 

 همکار  رح با عنوان «( بررسی تأثیر آبنبات کاهش اشتهاAnorexigenic candy فرآورده مبتنی بر  ب ایرانی، بر ،)

 .خاتمه یافته، 1394(، سال 930758مصوب شورای پژوهشی دانشگاه علوم پزشکی مشهد )با کد  «میع به غذا و وزن

  یتامینو یهاشده با نانوکپسول یکم چرب غن یمحصولات لبن یاثر بخش یایسهمقا یابیارز»همکار  رح با عنوان D 

شاخص شیمیایی،ب یهابر  سال؛  یویکل-یعملکرد کبد یو  ینیبال ییمطالاه کارآزما یکو  لب و عروق در افراد بزرگ

 ، در حال اجرا.1395(، سال 957705ی )با کد علوم پزشک یقاتتحق ی توساهمؤسسه ملمصوب  «سوکوردو

  یکشتارگاه و واحدها ااتیاز ضا کیالورونیه دینانو ذرات اس دیتول»استاد مشاور پایان نامه کارشناسی ارشد با عنوان 

شت یفرآور شت مواد ، «گو شک انیو آبز ییغذاگروه بهدا شکده دامپز س یدان شگاه فردو شهد یدان  11، تاریخ دفاع: م

 1400مهر 

  ستاد مشاور پایان نامه کارشناسی ارشد با عنوان ، «و پودر دانه کرفس تونیروغن ز یماست فراسودمند حاو دیتول»ا

 1400مهر  22، تاریخ دفاع: کاشمر یجهاد دانشگاه یسسه آموزع عالمؤ ییغذا عیگروه علوم و صنا

  ع و  و گروه ، «یمخ وط سبز یاتمسفر اصلاح شده بر زمان ماندگار یبررس»استاد مشاور پایان نامه کارشناسی ارشد با عنوان
 مشهد یدانشگاه فردوس ییغذا عیصنا

  بهداشت مواد گروه ، «در ماست دیاس کیالورونید دیتول یساز نهیو به شیپا»با عنوان  دکتری تخصصیاستاد مشاور پایان نامه
 مشهد یدانشگاه فردوس یدانشکده دامپزشک انیو آبز ییغذا

 

 های آموزشی فعالیت

 1396 ماهآبان  9 ازدانشکده علوم پزشکی نیشابور،  أت علمیعضو هی ✓

 1401اردیبهشت  31مدیرگروه رشته علوم و صنایع غذایی، از  ✓

سیون مواد »تدریس  ✓ صی علوم تغذیه«غذاییفرمولا ص شجویان دوره دکتری تخ شهد ،، دان شکی م شگاه علوم پز ، دان

 .1396-97 یلیسال تحصاول  یمسالنو  1395-96 یلیسال تحص و دوم اول هاییمسالن

ستز ییمواد غذا»تدریس  ✓ صی«فاال ی ص شجویان دوره دکتری تخ شهد،  ، دان شکی م شگاه علوم پز علوم تغذیه، دان

 .1395-96 یلیتحصسال  اول یمسالن
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شنایی با روع»تدریس  ✓ ستگاهآ ستگاهی و د شرفتههای آنالیز د شد «های آنالیز پی سی ار شنا شجویان دوره کار ، دان

 .1396-97 یلیسال تحصدوم  یمسالنبهداشت و ایمنی مواد غذایی، دانشگاه علوم پزشکی مشهد، 

 

 های علمیعضویت در انجمنسوابق 

 (Iranian Scientific Association of Healthy Food & Nutrition) یرانس مت ا یحام یهغذا و تغذ یانجمن علم ✓

 (Iranian Society of Probiotics and Functional Foods) سودمند ایراناپروبیوتیک و غذاهای فرانجمن  ✓
✓ International Society of Food Engineering (ISFE) 

 

 افتخارات و ها مقام

 1387، سال دوره کارشناسی، دانشگاه فردوسی مشهد رتبه اولدانش آموخته  ✓

 1389، سال دوره کارشناسی ارشد، دانشگاه تهران رتبه اولدانش آموخته  ✓

 ییمواد غذا یمهندس یشگرا -ییغذا یعرشته علوم و صنا -1389سال  یورود ی، آزمونآزمون دکتررتبه اول  ✓

 1390، از سال عضویت در بنیاد ملی نخبگان ✓

 1395بنیاد ملی نخبگان، سال  «پسادکتری شهید دکتر چمران»مندی از جایزه بهره ✓

 1398بنیاد ملی نخبگان، سال  «دکتر کاظمی آشتیانی»مندی از جایزه بهره ✓

 مااونت تحقیقات و فناوری وزارت بهداش  ت، درمان و آموزع پزش  کی، برگزیده گرنت تحقیقاتی اس  تادیاران جوان، ✓

 1397سال 

 

 سابقه اجرایی

 1399ماه  خرداد 7عضو شورای فرهنگی دانشکده علوم پزشکی نیشابور، از  ❖

 1399ماه  بهمن 21عضو شورای تجدید نظر انضبا ی دانشکده علوم پزشکی نیشابور، از  ❖

 16های بهداش  تی مااونت غذا و دارو دانش  کده علوم پزش  کی نیش  ابور، از عض  و کمیته فنی و  انونی ص  دور پروانه ❖

 1397اردیبهشت ماه 

ضو ❖ شکده های  رح بر نظارت و ارزیابی کمیته ع شکی علوم تحقیقاتی دان شابور پز شتارد 25، از نی  28تا  1398 یبه

 1401مهر 

 1402خرداد  21تا  1401خرداد  21، از نیشابور پزشکی علوم دانشکدهتألیف و ترجمه  کمیته عضو ❖
شجویی  ❖ شی کمیته تحقیقات دان شورای پژوه ضو  شکدهع شکی علوم دان شابور، از پز شتارد 21 نی  21تا  1399 یبه

 1400اردیبهشت 

 1397ماه  مهر 11تا  1396ماه  بهمن 7از  یشابور،ن یدانشکده علوم پزشکمدیر دانشجویی  ❖

اسفند ماه  15، از دانشکده علوم پزشکی نیشابورکمیته تأسیس، تجهیز و راه اندازی آزمایشگاه جامع تحقیقاتی  عضو ❖

 1398اسفند  15تا  1397

 1398ماه  تیر 12 دانشکده علوم پزشکی نیشابور، ازآزمایشگاه جامع تحقیقات  سرپرست آزمایشگاه صنایع غذایی ❖

 21غذا و دارو و آموزشی، پژوهشی دانشکده علوم پزشکی نیشابور، از  یهامااونتسرپرست اداره آزمایشگاه مشترک  ❖

 1397فروردین ماه 

 1397 ماه خرداد 30از  یشابور،ن یدانشکده علوم پزشک کمیته مرجایت علمی عضو ❖

 1397 آبان ماه 9از یشابور، ن یدانشکده علوم پزشک تهیه مطالب علمی حوزه آموزشی و پژوهشیعضو کارگروه  ❖

ضو  ❖ سوم کارگروهع سع  شگاه های ن ستر دان ساه کارآفرینی در ب شک تو شکده علوم پز شابور، ن یدان  آبان ماه 25از ی

1398 
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 1397 آبان ماه 10از  یشابور،ن یدانشکده علوم پزشک استاد مشاور دانشجویان علوم و صنایع غذایی ❖

 1397آبان ماه  26یشابور، از ن یدانشکده علوم پزشک یآزمون ها یابیعضو کارگروه ارز ❖

 1397ماه  آذر 18های علمی دانشجویی دانشکده علوم پزشکی نیشابور، از های انجمنعضو کمیته نظارت بر فاالیت ❖

 1398آذر  9علوم پزشکی نیشابور،  داور فرهنگی بیست و هشتمین جشنواره دانشجوی نمونه دانشکده ❖

 1400دی  18، دانشکده علوم پزشکی نیشابورنمونه  داور فرهنگی بیست و نهمین و سی امین جشنواره دانشجوی ❖

 

 فرهنگی و اجتماعی ابقهس

 1397عضو فاال بسیج اساتید، از سال  ➢

 1398یشابور، فروردین ن یدانشگاه علوم پزشک ،جشنواره  رآن و عترت امین 24 رشته احکام، یده رتبه اولبرگز ➢

 1398یشابور، خرداد ن یدانشگاه علوم پزشک ،جشنواره  رآن و عترت امین 24 بخش آوایی، یده رتبه برتربرگز ➢

شته  سومیده رتبه برگز ➢ س مر شنواره  رآن و عترت امین 25 ،احادیث اهع بیت علیهم ال شک ،ج شگاه علوم پز  یدان

 1399 مهریشابور، ن

 1399 مهریشابور، ن یدانشگاه علوم پزشک ،جشنواره  رآن و عترت امین 25 بخش آوایی، دومیده رتبه برگز ➢

 1400اسفند  شابور،ین یجشنواره  رآن و عترت، دانشگاه علوم پزشک نیام 26رتبه دوم رشته نماز،  دهیبرگز ➢

 یجش   نواره  رآن و عترت، دانش   گاه علوم پزش   ک نیام 26(، ی)دعا و مناجات خوان ییرتبه اول بخش آوا دهیبرگز ➢

 1400اسفند  شابور،ین


