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اولبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

1اندیشه اسلامی 2 ---  088 

 088 فیزیولوژی 2 ---

 082 زبان انگلیسی عمومی 3 ---

1تربیت بدنی 1 ---  083 

 088 ریاضیات 3 ---

 088 شیمی عمومی 3 ---

 068 فیزیک)عملی( 1 ---

)نظری(فیزیک 2 ---  012 

 026 آیین زندگی 2 ---

 0828 مهارتهای زندگی 1.8 ---
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دومبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

2اندیشه اسلامی 2 ---  080 

میکروبیولوژی عمومی و انگل  2 ---
)تئوری(شناسی  

088 

میکروبیولوژی عمومی و انگل  1 ---
)عملی(شناسی  

061 

 013 شیمی تجزیه 3 088

خانواده دانش 2 ---  011 

2تربیت بدنی 1 083  028 

 086 شیمی آلی 3 ---

 018 بیوشیمی عمومی 3 086

ایران انقلاب اسلامی 2 ---  016 
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سومبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

 018 آمار مقدماتی 2 088

088-120  028 شیمی فیزیک 3 

088-028 نایع غذاییاصول مهندسی ص 3   028 

 018 اصول کامپیوتر 1 ---

 022 اصول مدیریت 2 ---

1شیمی مواد غذایی 3 018  021 

 082 اصول و مبانی مدیریت خطر  2 ---

تئوری() میکروبیولوژی مواد غذایی 2 088  066 

(عملی)میکروبیولوژی مواد غذایی 2 ---  062 
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چهارم برنامه واحدهای درسی ترم  

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

2شیمی مواد غذایی 3 021  028 

 081 ادبیات فارسی 3 ---

018-088  2 
 اصول تغذیه

020 

 018 تفسیر موضوعی قرآن 2 ---

بهداشت و ایمنی در صنایع  2 088
 غذایی

028 

سردکردن مواد غذاییاصول  2 ---  088 

) تئوری(تجزیه مواد غذایی 2 028  068 

) عملی(تجزیه مواد غذایی 2 028  063 

062-066  030 میکروبیولوژی صنعتی 2 
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پنجمبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

066-062-068-

063 

کنترل کیفیت مواد  2
)تئوری(1غذایی  

060 

066-062-068-

063 

  کنترل کیفیت مواد  2
)عملی(1غذایی  

068 

 033 تجزیه دستگاهی مواد غذایی 2 028

028-028-066-

062 

اصول و روشهای نگهداری مواد  2
 غذایی

036 

اصول طراحی کارخانجات صنایع  2 028
 غذایی

031 

و تمدن اسلامیفرهنگ تاریخ  2 ---  018 

غلاتصنایع  2 036  083 

 086 صنایع قند 2 036

 088 صنایع گوشت 2 036

 023 روشهای بررسی و پژوهش 2 018

 جمع واحدها 02

ششمبرنامه واحدهای درسی ترم   

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

060-068  2کنترل کیفیت مواد غذایی 2 
 )تئوری(

068 

060-068  2کنترل کیفیت مواد غذایی 1 
 )عملی(

068 

028-028-066  038 صنایع شیر و لبنیات 2 

021-028  088 صنایع روغن 2 

036-028-066  088 صنایع سبزی،میوه،کنسرو 2 

 080 تاریخ تحلیلی صدر اسلام 2 ---

 038 زبان تخصصی 2 082

 088 صنایع قنادی و نوشیدنیها 2 036

 081 اثر فرایند بر مواد غذایی 1 036

بندیصنایع بسته  2 036  080 

 جمع واحدها 91

هفتم برنامه واحدهای درسی ترم  

 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

صنایع غلات کارآموزی در عرصه 2 ---  088 

صنایع قند کارآموزی در عرصه 2 ---  088 

صنایع شیر  کارآموزی در عرصه 2 ---
 و فرآورده ها

082 

سبزی و  کارآموزی در عرصه 2 ---
 میوه

088 

023-038-081-

083 

 088 سمینار 1

028-066-062  038 مسمومیتهای غذایی 1 
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هشتم برنامه واحدهای درسی ترم  
 شماره درس نام درس تعداد واحد پیش نیاز

صنایع  کارآموزی در عرصه 2 ---
 نوشابه و قنادی

086 

مراکز کنترل  کارآموزی در عرصه 2 ---
 کیفیت مواد غذایی

088 

صنایع روغن کارآموزی در عرصه 2 ---  083 

صنایع  کارآموزی در عرصه 2 ---
 گوشت

081 

 جمع واحدها 1


